Speiseplan vom 13.05.2024 bis 19.05.2024, 20. KW

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
13.05.2024 14.05.2024 15.05.2024 16.05.2024 17.05.2024 18.05.2024 19.05.2024
Vollkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

Schweinesiilze mit Frikadelle in Mohreneintopf mit paniertes Seehechtfilet mit Hilhnersubpeneintonf mit Cordon bleumvi;)m Schwein
Remouladensauce dazu Pfefferrahmsauce mit Kartoffeln Hihnerfrikasee mit Erbsen| Remouladensauce und GemiJ:: Reis uer)d Champianonrahmsauce
Bratkartoffeln und einer Wirsinggemiise und & einem Wiener und Bultterreis hausgemachtem i pignonr ’

" . N Kartoffelwtrfeln Erbsen, Méhren und
Gewdurzgurke Kartoffelptree Wirstchen Kartoffelsalat
Kartoffel Kroketten
Diatkost 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €

Zartes Hahnchenschnitzel
mit Rahmgemdiise und
Salzkartoffeln

Frikadelle in Rahmsauce
mit buntem Gemiise und
Salzkartoffeln

Cevapcici vom Rind in

Paprikarahmsauce mit

kleinem Gemise und
Butterreis

Hdhnerfrikassee in
Sahnesauce mit
Fingermdhren und
Salzkartoffeln

buntes Rahmgemdiise mit
Hahnchenstreifen und
Langkorreis

Pfannengyros vom
Schwein mit Tzatziki,
Butterreis und einem Salat

Zartes Gulasch vom
Schwein mit Backpflaumen
dazu Pastinaken und
Salzkartoffeln

Schonkost 8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

kleine Fleischballchen auf
Ratatouillegemiise und

Rahmragout von der Pute
mit buntem Gemdse und

Spiralnudeln mit Sauce
Bologense und einem

Hackballchen in
Krautersauce mit
Moéhrengemuse und

gebratenes Fischfilet in
Zitronenbutter mit
Wourzelgemise und

Bauernomelette mit
Schinkenstreifen &
deftigen Bratkartoffeln

Hahnchenbrustfilet Tomate
Mozzarella auf buntem
Ratatouillegemiise mit

Butterreis Salzkartoffeln Salatteller Salzkartoffeln Salzkartoffeln dazu Gewdurzgurke und Bérlauchrisotto
Remoualdensauce
Vegetarisch 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 € 8,50 €
Tortelloni Ricotta & Spinaci vegetarische Ravioli mit hausgemachter

Karotten Kicherbsen-Curry
mit buntem Gemiusereis

- N

mit vegetarischer
Carbonara und einem
Salat

Vanillegrief mit
Heidelbeerkompott

Gemluseschnitzel in
Tomatensauce mit buntem
Gemlusereis

Késeflllung in
Tomatensauce mit
Pfannengemuse

Grunkernbratling mit
Senfmdhren, Rahmsauce
und Kartoffelstampf

Kartoffel Cordon bleu auf
frischem Waldpilzragout
mit einem Salatteller

e
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